
WINTER

Barracudawinter �shbar utilizza pesce fresco di prima qualità, consegnato
ogni mattina e proviene da fornitori di �ducia che praticano una pesca tracciabile

Le nostre salse e i nostri contorni sono preparati dai nostri chef con prodotti freshi, genuini e di qualità. Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti
ad abbattimento rapido di temperatura (ai sensi del Reg. CE n. 852/04) E’ disponibile l’elenco completo degli allergeni presenti in menù.

street food

sandwiches
Tutti i �shburger sono serviti con patatine

tango     € 12
gamberoni, mozzarella di bufala, melanzana, guanciale,  
cipolla caramellata, salsa Barracuda, guacamole

perla nera    € 14
polipo in tempura, pomodori grigliati, burrata, iceberg, 
cipolla caramellata, maionese alla bottarga

fishburger di ricciola   € 12
�letto di ricciola in pastella, cipolla caramellata, bacon,
pomodoro, wasabimaio

salmonburger    € 11
trancio di salmone grigliato, pomodoro, cipolla rossa in agrodolce,
insalata iceberg, salsa guacamole, salsa Barracuda

club sandwich    € 14
spada marinato, Philadelphia, lattuga, pomodoro, erba cipollina

netuno     € 12
calamari gratinati, pomodori secchi, insalata di carcio� al verdicchio,
maionese alla bottarga

burrito de gambas   € 10
mazzancolle, pomodoro, iceberg,
cipolla rossa, salsa guacamole e formaggio cheddar 

burrito di salmone   € 10
salmone, cipolla, riso basmati, iceberg, pomodori, 
spezie, salsa barracuda, cheddar

tacos winter    € 12
tonno scottato, basilico, pomodorini, burrata
cipolla rossa caramellata

tacos tuna    € 12
tortilla di mais, tartare di tonno, pomodori, 
cipolla, iceberg, salsa guacamole

tacos alla catalana   € 10
gamberi, curcuma, pomodori, cipolla, iceberg, guacamole

snacks

spiedino di baccala’   € 7
baccalà in tempura con gazpacho

Fishballs     € 6
polpettine di pesce     

crostone     € 10
alici cantabriche, burrata, pomodorini ciliegini 

dolci
I nostri dolci preparati in casa    € 4 / 5

coperto      € 1,50

Fish & Chips

bocconcini di merluzzo panati, patatine stick   € 12

i crudi
Selezionati giornalmente secondo il mercato. Prezzi in lavagna

tartare      € 11
tonno - salmone - ricciola
pesce battuto al coltello condito con sale, pepe, 
limone e olio extra vergine

ceviche      € 11
branzino marinato, agrumi con avocado, 
mango, menta e coriandolo

salmone      € 11
salmone marinato al ginepro e alloro servito con pane tostato

tonno       € 11
tonno marinato all’arancio servito con pane tostato

misto crudi      s.q.
secondo disponibilità

plancha

Salmone in crosta    € 14
Filetto di salmone pistacchio, riso venere, avocado, bacon 

tataki di tonno    € 15
�letto di tonno con semi di sesamo, marinato alla soia  
e scottato alla piastra

spiedone     € 20
mazzancolle, capasanta, rana pescatrice, ricciola, 
pane, erbe aromatiche e patate al forno

spigola grigliata   € 15
tranci di spigola con pane aromatizzato alle erbe, pomodori grigliati

polpo croccante al rosmarino  € 16
tentacoli di polpo in piastra, patate e pomodorini al forno

ricciola profumata   € 15
bocconcini di ricciola scottati con ceci zafferano e rosmarino
 e bruschetta all’aglio

la zuppa

zuppa      € 12
moscardini, calamaretti, cozze, vongole,
gamberi e crostino di pane

i contorni

patatine fritte    € 3,50
patatine fritte

spinacino fresco   € 3,50
spinacino fresco

patate al forno   € 4
patate al forno al rosmarino
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